
Le Basi
Base Vegana 

Caratteristiche gustative

Codice B358

Bag 1,3 Kg

Dosaggio:
ALTO DOSAGGIO
480 g/L di acqua
32,5% del mix

Utilizzo:
A caldo

Tipologia di grassi:
Vegetali

Caratteristiche Principali:
zucchero di canna, fibre vegetali, riso in polvere

Ricette base



Le Basi
Base Vegana

Codice B358

Consigliata a chi cerca:

- Un gelato senza derivati animali, ma con le stesse performance di un gelato tradizionale;
- Un prodotto adatto alla clientela vegan, a quella attenta ai trend del mercato e agli  
   intolleranti;
- Un gelato vegan molto neutro, senza soia e ingredienti che caratterizzano il gusto di base.

Caratteristiche gustative

COMPOSIZIONE

Ricette base

Fibre

Riso

Grassi

Zuccheri



Codice B358

Caratteristiche gustative

PROFILO AROMATICO

Il profilo aromatico è l’insieme degli elementi che definiscono il gusto 
del prodotto attraverso note aromatiche specifiche e caratterizzanti. 

Le Basi
Base Vegana

Ricette base

Latte
Vaniglia

Riso

INTENSITÀ AROMATICA 5



Codice B358

Caratteristiche gustative

Le Basi
Base Vegana

Ricette base

VALUTAZIONE SENSORIALE MEDIA 
del gelato prodotto con Base Vegana 

Dolcezza

Pienezza e corpo

Spatolabilità

Resistenza  
alla fusione

Calore al palato

Pulizia del gusto

Untuosità

Cremosità

Overrun

Intensità aromatica

VALUTAZIONE  1 - 10
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Caratteristiche gustative

Codice B358

Le Basi
Base Vegana

Ricette base

INGREDIENTE Base Bianca  
(g)

Pasta  
zuccherina

Pasta grassa  
(g)

Acqua 80°C 2700 2900 2700

Base Vegana 1300 1300 1300

Pasta Vaniglia / 200 /

Pasta Nocciola / / 400

Zucchero d’Uva / / 120
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