L c Basi

Lactose Free
500

Alphabetum

Codice B904

‘ Caratteristiche gustative ‘ Ricette base

Dosaggio: Utilizzo: Tipologia di grassi:
ALTO DOSAGGIO Freddo/ Caldo Vegetali

500 g/L dilatte

33% del mix

Caratteristiche Principali:

latte senza lattosio, addensanti naturali,
baobab, mix di fibre, proteine di pisello
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Consigliata a chi cerca:

- Gusti privi di lattosio in vetrina in modo semplice e veloce;

- Una proposta di gelato senza lattosio senza compromettere gusto e struttura;

- Un gelato neutro al gusto di latte che esalta al meglio gli ingredienti
aromatizzanti;

- Un gelato per soddisfare laumento della richiesta di prodotti senza lattosio.

COMPOSIZIONE

Fibre

Zuccheri

Proteine

SLNG

(Grassi
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PROFILO ARONATICO

L atte

INTENSITA AROMATICA O----

Il profilo aromatico & 'insieme degli elementi che definiscono il gusto
del prodotto attraverso note aromatiche specifiche e caratterizzanti.
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VALUTAZIONE SENSORIALE MEDIA

del gelato prodotto con base Lactose Free 500

Dolcezza
10
Intensita aromatica g Pienezza e corpo
7
6 —
4 Spatolabilita
Overrun 3
2
1
0
Resistenza
Cremosita alla fusione
Untuosita Calore al palato

Pulizia del gusto

VALUTAZIONE 1-10
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INGREDIENTE

Base
Bianca

Fior di
panna

Pastq
zuccherina

Pastq
zuccherina

Pasta
grassa

509

1009

Acqua bollente 670 595 580 Sl 590
Base 330 320 310 280 300
Destrosio / 15 / / 30
Panna senza

lattosio / 70 60 60 /
Pasta / / 50 85 80
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Scopri tutta la nostra gamma prodotti su

www.comprital.com
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