
Le Basi
Dolomiti 500

Caratteristiche gustative

Codice B913

Bag 2,5 Kg

Dosaggio:
ALTO DOSAGGIO
500 g/L di latte
33% del mix

Utilizzo:
a Freddo

Tipologia di grassi:
Vegetali

Caratteristiche Principali:

Base Completa - Grassi Vegetali non Idrogenati  
Gusto Neutro - Utilizzo a Freddo

Ricette base



Le Basi
Dolomiti 500

Codice B913

Consigliata a chi cerca:
- Una base completa e semplice da utilizzare
- Una base già bilanciata per ottenere in modo semplice una base bianca 
	 bilanciata
- Una base dal gusto neutro per esaltare gli elementi caratterizzanti
- Una base utilizzabile anche a freddo

Caratteristiche gustative

COMPOSIZIONE

Proteine

Grassi

Ricette base

Zuccheri

Fibre

SLNG



Codice B913

Caratteristiche gustative

Le Basi
Dolomiti 500

PROFILO AROMATICO

Il profilo aromatico è l’insieme degli elementi che definiscono il gusto 
del prodotto attraverso note aromatiche specifiche e caratterizzanti. 

Ricette base

INTENSITÀ AROMATICA

Latte

2



Caratteristiche gustative
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Ricette base

VALUTAZIONE SENSORIALE MEDIA 
del gelato prodotto con Base Dolomiti 500

Dolcezza

Pienezza e corpo

Spatolabilità

Resistenza  
alla fusione

Calore al palato

Pulizia del gusto

Untuosità

Cremosità

Overrun

Intensità aromatica

VALUTAZIONE  1 - 10
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Caratteristiche gustative

INGREDIENTE Base (g) Fior di panna
Pasta 

Zuccherina 
50g

Pasta 
Zuccherina 

100g
Pasta Grassa

Acqua 650 670 670 670 670

Base 330 330 330 330 330

Panna / 80 80 80 /

Destrosio 20 35 20 / 40

Pasta / / 50 100 100
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