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Molte ricerche evidenziano l'aumento costante, in Italia e nel mondo,
delle persone che presentano un’intolleranza al lattosio.

Aumenta la domanda di prodotti senza lattosio in tutto il settore food
e anche nella gelateria e pasticceria artigianale.

La nostralinea Lactose Free nasce per rispondere a queste esigenze,
offrendo un gelato altamente digeribile che conserva tutto il gusto

e le caratteristiche del prodotto tradizionale. Un’evoluzione che pud ampliare
il tuo pubblico soddisfando il gusto e il piacere di tutti.

LACTOSE FREE 100

La base naturale “Lactose Free 100”
presenta una lista ingredienti pulita
priva di grassi vegetali ed emulsionanti.

Arricchita con baobab e fibra di agrumi
e cicoria garantisce un gusto neutro

per armonizzarsi con ogni preparazione
per un gelato con etichetta “lactose free
(con lattosio inferiore a 0,1%)

dalla struttura aerata e cremosa.

LACTOSE FREE 250

“Lactose Free 250” & una
base semicompleta, di
facilissimo utilizzo, da lavorare
con la sola aggiunta diacqua e
caratterizzata da una struttura
cremosa e aerata.

LACTOSE FREE 500

“Lactose Free 500” & una base
naturale, completa, pronta all'uso
con la sola aggiunta di acqua.

Presenta le medesime caratteristiche
della “Lactose free 1007,
con la presenza di grassi vegetali
& completa di ogni ingrediente
necessario per la preparazione

del miglior gelato lactose free.
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: Base senza lattosio,
priva di grassi vegetali,
i struttura cremosa e

i stabile.
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BASE LACTOSE
FREE 250

Una base
semicompleta, di
facilissimo utilizzo, da
lavorare con la sola
aggiuntadiacquae
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BASE LACTOSE
FREE 500

: Base completa senza
lattosio, caratterizzata

dalla cremosita

e stabilita della struttura.
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